Entrées

Cigares de Boeuf aux épices
Salade fraiche tomates-concombres

Mini feuilletés féta-ricotta ¥

Sauce sucrée-salée légérement pimentée

Melon, Jambon ibérique (possible en version Végétarienne)
Tomates cerises, ricotta, amandes

Plats
Risotto Gambas

Risotto & la créme et parmesan, Gambas marinées & I'ail & persil,
Pesto vert

Vitello Tonato (écrasé pdt ou Patatas)
Réti de veau servi tiede, sauce au thon & anchois,
Carottes réties au miel & Zaatar

Salade du Chef

/
Melon, Pastéque, concombre, créme de burrata, pois-chiches sautés,
Vinaigrette au melon

Brochette de Boeuf, écrasé de Pommes de Terre
Sauce tahini et coriandre, Courgettes grillées

Desserts
Le Pistassu crémeux (fagon Tiramisu)

Biscuits cuilléres imbibés au Frangelico (liqueur de noisette)
Créme mascarpone & la pistache, Concassée de pistache

Crumble fondant Pomme-Rhubarbe

Fagon tarte, Maison

Brownie Chocolat et Tahini*

*Marbré & la créme de sésame

Café ou Thé Gourmand 2 Gourmandises
3 Gourmandises

Les prix sont exprimés en euro, service compris
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LE MIDI
Le Menu

Entrée

Mini feuilletés féta-ricotta ¥
Sauce sucrée-salée légérement pimentée

Plat

Brochette de Boeuf, écrasé de Pommes de Terre
Sauce tahini et coriandre, Courgettes grillées

Dessert

Crumble fondant Pomme-Rhubarbe
Fagon tarte, Maison
ou
Café ou Thé Gourmand
2 Mignardises

Entrée - Plat / Plat - Dessert 25
Entrée - Plat - Dessert 29

Plats Végétariens
Les prix sont exprimés en euro, service compris




